


ENTRETENIMENTS |
TAPES FREDES PER COMPARTIR |

Pernil de “Bellota” amb pa torrat i tomaquet racié 253€ Va2 racié 187€

Jamén de bellota con pan tostado y tomate

Anguila fumada del Delta de 'Ebre amb torradetes racié 17.6€ Y5 racié 1145€
Anguila ahumada del Delta del Ebro con tostadas

Amanida vegetal de I'hort amb tonyina g& racié 9.9 Va2 racié 645€
Ensalada vegetal de la huerta con atin %Tor

Amanida de tomaquet, quinoa, hummus, alvocat i llavors B racié 154€ Y racié 10.05€
Ensalada de tomate, hummus, aguacate y semilla %Tor

Tartar de salmé fresc BOMLO amb alvocat i ous de truita 29€

Tartar de salmén fresco BOMLO con aguacate y huevas de trucha

Carpaccio de filet de vedella, parmesa i ricula 17.6€

Carpaccio de solomillo de ternera, con parmesano y ricula

Carpaccio de pop roquer amb vinagreta de verduretes i ametlla laminada 16.5€

Carpaccio de pup|o roca con vinagreta de verduritas y almendra laminada

Carpaccio de salmé amb vinagreta de citrics i ratlladura de llimona de I'hort 154€

Carpaccio de salmén con vinagreta de citricos y rayadura de limén de la huerta

TAPES CALENTES PER COMPARTIR |

Llesca d’escalivada del |' hort, o lo llenya, mozzarella calenta pesto 1 pipes 14.3€

Tosta de pimiento y berenjena de nuestea huerta, asado a la lefia, mozarela caliente, pesto vy pipas
Pop a la brasa amb cremos de patata Pulpo a la brasa con puré de patata 20.9€
Tempura de carxofes amb romesco Tempura de alcachofas con romesco racié 14.3€ Vs racié 9.3€

Tempura de calamars originals el Parc amb tartara racié 18.7€ Vs racié 12.2€

Tempura de calamares origino|es el Parc con tdrtara

LES CASSOLETES DE MUSCLOS DEL TERRENO, DEL DELTA DE L'EBRE

Musclos al vapor Mejillones al vapor racié 12€ Vs racié 7.9€
Musclos a la marinera Mejillones a la marinera racié 13.2€ Vs racié 8.6€
Musclos a la salsa brava Mejillones a la brava racié 13.2€ % racié 8.6€
Musclos a la vinagreta de citrics Mejillones a la vinagreta de citricos  racié 13.2€ % racié 8.6€
Musclos al formatge blau Mejillones al queso azul racié 13.2€ Y4 racié 8.6€




FONDUE | PASTA |

Fondue de 4 Formatges amb els seus acompanyaments (recom. 2 persones) 7€

Fondue de 4 quesos con su guarnicién (rec. 2 personas)

Tagliatelle a la carbonara tradicional i parmesa 14.3€

Tog|io+e||e a la carbonara tradicional Yy parmesano

Tagliatelle a la bolonyesa tradicional 14.3€
Tog|io1fe||e a la bolofiesa tradicional

16.5€
Tortellini de ricotta i espinacs, amb crema de tofona i parmesa
Tortellini de ricotta y espinacas, con crema de trufa Yy parmesano
CARNS |
La guarnicié de les carns és patates i escalivada.  Guarnicién patata y pimiento asado.
Steak tartar de filet de vedella amb torrades i patates fregides 25.3€
Steak tartar de solomillo de ternera con tostaditas y patatas fritas
Entrecot de vaca vella a la brasa (+-300gr) 231€
Entrecot de vaca vieja
Filet de vaca vella a la brasa 25.3€

Solomillo de vaca vieja

* La nostra forma d'elaborar els p|o’rs s'odopfo diariament als producfes de femporodo, per tant, és impossib|e definir

els allergens. SI'US PLAU, PREGUNTI AL NOSTRE PERSONAL PER POSSIBLES AL-LERGENS.

* Nuestra manera de elaborar los p\o’ros se odop‘ro diariamente a los produc‘ros de femporodo, por lo tanto, nos es
imposible definir los Q\érgenos. POR FAVOR, PREGUNTE A NUESTRO PERSONAL POR POSIBLES ALERGENOS.

SERVEI DE PA 11€ per persona. Pa sense gluten 1.5€.
SERVICIO DE PAN 11€ por persona. Pan sin gluten 1.5€.



LES CROQUETES XL DEL PARC |

de bacalla i alls tendres de bacalao y ajos tiernos 33€/u
de pollastre de corral de pollo de corral 3.3€/u
de pernil ibéric de jamon ibérico 3.3€/u
de verdures de l'hort O de verduras de la huerta 3€/u
6307

de tofona negra de trufa negra 4€/u
* Les croquetes XL estan a la venda congelades a la nostra botiga.
* Nuestros croquetones estdn a la venta conge|oo|os en nuestra tienda.

ARROSSOS TiPICS DEL DELTA |

Els arrossos minim 2 raccions, 25" de coccié. Arroces min 2 raciones , 25 de coccién.

Arros tot pelat de marisc “el Senyoret’ 17.6€
Arroz todo pelado de marisco "El Sefiorito”

Paella Marinera amb marisc 198€
Paella Marinera de marisco

Fideua de marisc amb all i oli : 16.5€
Fideua de marisco y “all i oli’

Arros melés de Tudé (colom salvatge) 22€
amb camagrocs dels Ports de Beseit i verdures

Arroz meloso de paloma torcaz con setas Km.O y verduritas

"ESSENCIA DEL DELTA

Arros caldés de rapets i llagostins (VAQE'}ZSTAAK’SSSEETA)M 198€
Arroz caldoso de colitas de rape y |ongos+inos

Arros caldés de llamantol 253€
Arroz caldoso de bogavante

Risotto de verdures de temporada de I'hort g& 187€
Risotto de verduras de +emporodo de la huerta %Tor

Arros negre amb sipia i all i oli 187€

Arroz negro con sepia y “all i oli

MENU INFANTIL (<10 afios) 13.2€

TOT en 1 plat combinat amb:  TODO en 1 plato combinado con:

Macarrons bo|onyesc| + patates casolanes fregides +
nuggefts casolans de po||oerre / peix arrebossat casola

Macarrones bolofiesa + patatas +
nuggets de pollo caseros/pescado rebozado casero

Gelat / Fruita + Beguda infantil
Helado / Fruta + Bebida infantil



MENU DEGUSTA
LES TERRES DE L'EBRE

PLATS PER COMPARTIR |

Angui|o fumada amb torradetes

Anguila achumada con tostaditas

Tempuro o|e V@I’CIUFQS omb romesco

°4~o‘
Tempura de verduras con romesco JoR!

MUSC|OS a IO marinera

Meji“ones a la marinera

PLAT PRINCIPAL |

Arros tot pelat de marisc “el senyoret”

Arroz de marisco “del seforito”
o
Paella de verdures de temporada

PCI@”O de verduros de Temporodo

Lingot de corder desossat amb bolets saltats

Lingote de cordero deshuesado con setas salteadas
o
Peix de costa amb guarnicié

Pescado de lonja con guarnicién

POSTRES

Degustacié de rebosteria, xocolata, fruita i licors de les Terres de |'Ebre

Degustacion de reposteria, chocolate, fruta y licores de las Tierras del Ebro

CELLER/BODEGA VI D.O. Terra Alta

38.5 €/personq IVA inclos / IVA incluido

Cafes no inclosos | 2 ampolla de vi o cava inclosa per comensal

Cafés no incluidos | V2 botella de vino o cava incluida per comensal

El menu es serveix a taula completa minim 2 persones
El ment se sirve a mesa comp|e’rc1 minimo 2 personas.



977 444 866 | info@restaurantelparc.cat | Av.Generalit



