MENU SETMANAL | MENU SEMANAL
PRIMERS | PRIMEROS

ESTAURANT

Pa r\g

el

R

Amanida amb falafel (croqueta de cigré) i salsa de iogurt a la menta

Ensalada con falafel (croqueta de garbanzo) y salsa de yogur en la menta Ry

So|morejo casola amb ou dur i perni|

So|morejo casero con huevo duro y jamon

Musclos amb vinagreta de verdures

Meijillones con vinagreta de verduras

Carbassé a la planxa amb crema de formatge, bacé i xerris

Calabacin a la plancha con crema de queso, bacon y cherris °t°‘

SEGONS | SEGUNDOS

Arros de verdures

Arroz de verduras

Pollastre a la catalana

Pollo a la catalana

Escrita fregida amb samfaina de carbassé

Raya frita con pisto de calabacin %o

Pasta fresca farcida amb salsa de tofona (SUPLEMENT 2€)

POSTO ](I’QSCCI I’QH@I’]O con SOlSO de TI’U{O (SUPLEMENTO 2€)

LES POSTRES | POSTRES

Duo de sindria i melé / Duo de sandia v melén

Sorbet de mango i frambuesa

Sorbete de mango y frambuesa
Postre del dia / Postre del dia

Pijama: flam, tartar de préssec i pinya i nata muntada

Pijoma: flan, tdrtar de melocotén y pifia y nata montada

03€

Es serveix a dinar de dilluns a divendres (laborables). Poden escollir 2 segons p|ofs, sup|emen’r 2€.
Aigua, 1 consumicié o 1/2 ampolla de v/ cova brut nature inclos. Cafe no inclos.

Se sirve o, mediodia de lunes a viernes (laborables). Pueden elegir 2 segundos platos, suplemento 2€, agua,
T donsumicion o 1/2 botella de vino / cava brut nature , incluida. Café no incluido.

g& DE JORDI, és la marca dels productes que cultivo i que cuido. Ho faig gracies al que m'han ensenyat els de
P\ == casa i gracies a escoltar molts pagesos i gent del camp. Gracies, també, a |'e><periéncio acumulada durant

€J0%°%" anys aprenent d'éxits i fracassos. DE JORDI, és molt més que una marca, és amor per qué ens dona la ferra.



